nd
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SEMAIN

Concombre sauce ciboulette

25-08 Au 81-03-2024

REPAS INDIEN
Emincé de poulet sauce tandoori
Riz a l'indienne

E1%¥ Hachis parmentier (BIO)
Eparmentier végétarien (égréné

06-05'Au 12-05-2024

15-04 At 21-04-2024 Atah =3 Sl o
Raabis el SEMAINE EUROPEENNE

EIR carottes rapées
E1E omelette nature (BIO)

PORTUGAL
E Concombre a la creme (BIO)

“*Ragolt de poisson portuguais : . végétal, purée, brunoise légumes) Piperade Escalope de volaille sauce
Pommes Vapeur Poisson tandoori i ’ 2 provengale
e . F1grie (BIO “¥*Maroilles Coeur de blé s i
Fitdufour (BIO) rie (B10) Fruit du jour Créme dessert vanille g oo
Fruit du jour ] # Brocolis
Falafel quinoa sauce
provengale
Flan saveur caramel
ALLERAND EIEdcéleri rémoulade (BIO) ASIE Aiguillette de volaille sauce #Boulettes de boeuf sauce bercy SUEDE
*" Boeuf paprika Epates a la napolitaine Esamoussa aux légumes et son forestiere . ' Haricot vert E1% Boulettes de boeuf (BIO)
g'hz FroiRaGe s EIS PE$§Ifee dt(chIge;mplgnons Ed iy (BIO) }s)auce créeme
Ou rouge aux pommes Créme:dessert vaniile Riz cantonais ~Pates — . . ates
Bouchée de légumes du soleil Cantadou Epave fromager sauce normande FresBstde soliresayeemaniug EdBoulettes au soja tomate et

sauce creme

F1Edam (BI0)
Tarte aux pommes

B Eruit du jour (BIO)

Chanteneige
Liégeois chocolat

#pont I'Evéque
*“ Fruit du jour

basilic sauce tomate
Fripons

“ Fruit du jour

ANGLAIS

ElElcoleslaw (BIO)

¥ Saucisse* sauce aux oignons
Purée de pomme de terre

Pavé au veau haché sauce a la
sauge

® Epinards hachés cuisinés
Blé

EUROPE

B “ salade dendives aux
croutons

E1%¥* Egréne de boeuf (BIO) a la

Quiche aux fromages
Salade iceberg
Fraidou

1 Fruit du jour (BIO)

Salade verte et dés d'emmental
Pilons de poulet rti et son jus

B Gratin dauphinois (BIO)
Haalette de légumes mozzarella

 Petits pois a l'oignon Galette de soja‘aux petits bolognaise_ ) /sauce créeme
| Saucisse de volaille et son jus Iégumes sauce creme Fromage répé Fromage blanc aux pralines
ERoule végétal et son jus P sy T oms roses
. x Yaourt au fruit mixe EEgréns vegetal + sauce tomate
Fromage blanc et coulis de “ Compote d mm
fruits rouge et sucre ompote de pomme
ITALIEN REPAS DU PRINTEMPS AMERIQUE 8] Tomate au persil (BIO) ﬂw’Coleslaw

Pizza au fromage

Ed Escalope de poulet pané (BIO)
sauce milanaise

Flpates (BIO)
“*Pavé de colin sauce a la
milanaise

Fruit du jour

Rillettes de thon

* v Roti de porc* sauce miel et
romarin

FlHaricot vert (BIO)

Pommes de terre noisette

Réti de dinde sauce au miel et
romarin

Epoulette panée de blé fagon
thai sauce creme

Elmoka du chef

£Concombre vinaigrette

Filet de poisson a I'américaine
Pommes de terre persillées
1 Chou fleur au beurre (BIO)

mFromage blanc aux mille
couleurs

i Couscous végétarien sauce
au ras el hanout
Semoule
Légumes couscous
Beignet a la pomme

Thon a la tomate
Fromage rapé
Pates

E1 Fruit du jour (BIO)

ESPAGNOL

Eortila oignon pommes de terre
Ratatouille

# pont 'Eveque
Flan saveur caramel

““Filet de merlu sauce créme
Semoule

' Brocolis
# Cantal
E1Erit du jour (BIO)

AFRIQUE

Colombo de poulet

El semoule (BIO)

Poélée de légumes a l'abricot sec
Curry végétarien (haricots
rouges, mais, concentré de
tomate, oignons)

# gaint Nectaire

E Fruit du jour (BIO)

Salade iceberg aux croltons

Egalette fromage emmental
sauce tomate

EGratin de chou-fleur et pomme
de terre

“IYaourt nature sucré (BIO)

fgnd d'artichaut vinaigrette
‘*Ravioli au boeuf sauce tomate
Fromage rapé

EdRaviolis aux légumes

" Compote de pomme

v¥Jambon blanc*
Sauce Barbecue
Beignets de chou-fleur
Jambon dinde

Bouchée sarrasin
St Morét

B purée de Pomme (BIO)

“~ MSC 1 Bio

Global GAP ¥ VBF

Végétarien
HVE B Recette du chef

*#* Label rouge

B Local Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des approvisionnements
v Contient du porc et des délais de commandes.
*Présence de porc

# AOP * CE2



